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Resumo: Nas sociedades cldssicas, xénia relacionava-se originalmente a hospitalidade:
era um presente em alimentos ofertado aos héspedes. Por extensio, foi empregado
genericamente as pinturas de naturezas-mortas, que decoravam as salas de jantar
ou de recep¢io. Na Africa Romana, houve uma difusdo deste tipo decorativo em
mosaicos. Selecionamos um deles visando analisar suas implicagdes culturais.

PaLavras-cHAVE: alimentagio; Africa Romana; mosaico

AssTracT: In classical societies, xenia was originally related to hospitality: it was
a gift of food offered to guests. By extension, it was generically used in relation to
still life paintings, that decorated the dining and reception rooms. In Roman Africa,
there was a diffusion of these type of decorative mosaics. We selected one of them
to analyze its cultural implications.

KEeY worDps: alimentation; Roman Africa; mosaic

InTRODUCAO

Os antigos romanos tinham uma méxima: “Dize-me o que comes e te direi
quem és™. Desta forma, expressavam que o ato de comer, mais que uma mera
necessidade de sobrevivéncia, possuia um significado sociocultural. Tal no¢io
foi enfatizada pela Antropologia através dos estudos de Lévi-Strauss>que
considerou a cozinha como uma linguagem que traduz a estrutura social*
Assim, o sentido de alimentagdo se ampliou para além da satisfacio das
caréncias elementares do homem: o ato fisico de sobrevivéncia ascendeu a
um ato cultural* A Antropologia propiciou um espago de reflexdo sobre

! Em 1825, Brillat-Savarin retomou este ditado no seu livro 4 fisiologia do gosto através do aforismo
IV Por isso, ao fazer uma busca na internet, o gastrénomo francés aparece como autor da frase.

2 A tetralogia Mitoldgicas de Lévi-Strauss se compée de: O cru e o cozido (original de 1964), Do mel
as cinzas (original de 1966), A origem dos modos a mesa (original de 1968) e O homem nu (original de
1971). Entre o volume 1 e o 2 de Mitoldgicas, Lévi-Strauss publicou um ensaio sintético e bastante
esclarecedor sobre a temdtica, que foi intitulado de O tridngulo culindrio (original de 1965).

3 Lévi-Strauss 1968: 35.

* Ver os verbetes do volume 16 da Enciclopédia Einaudi: alimentagio de Valeri (1989:
191-209) e cozinha de Aron (1989: 281-304), complementados pelos verbetes de fome de Valeri
(1989:169-190), vegetal de Fabietti (1989: 210-224), animal de Barrau (1989: 225-239) e fogo
de Perles (1989: 264-280).

http://dx.doi.org/10.14195/978-989-26-0886-0_2 51
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o tema’, privilegiando a anilise das preferéncias alimentares, da signifi-
cagdo simbdlica dos alimentos, das proibi¢des dietéticas e religiosas, dos
hébitos culindrios, do comportamento 4 mesa e, de uma maneira geral, as
interacdes da alimentagio de cada sociedade com seus mitos, sua cultura
e suas estruturas sociais.

Até poucas décadas atrds, a gastronomia® nio era considerada em si mesma
um objeto de investigac¢do histérica. S6 passou a sé-lo quando a Histéria
interessou-se por comportamentos e hdbitos cotidianos (morte, casamentos,
modas...), para melhor conhecer as sociedades. Ao longo da existéncia, o
homem consagra ao gesto que o faz sobreviver uma atengdo e um lugar que
tém variado com a cultura e a histéria. Este gesto cotidiano nio tardou a se
transformar num ritual, numa poética do gosto. Assim, na trilogia organizada
por Nora e Le Goff, um marco da nova historiografia em meados da década
de 1970, hd trés textos” que abordam, direta e indiretamente, este tema no
volume dedicado aos Novos Objetos da Histéria, abarcando, significativamente,
25% deste tomo. Dois desses textos, de autoria de Detienne e Vidal-Naquet,
referem-se 4 Antiguidade Grega e analisaram, respectivamente, a partir do
didlogo com a Antropologia, as relagdes existentes entre a alimentagdo e
os mitos gregos e entre os sacrificios religiosos e a vida politica®. Em outra
perspectiva, pautou-se o texto sobre o século XIX de autoria de Aron, que
se preocupou em ressaltar a profunda mutagio metodolégica para trabalhar
o tema da culindria, pois demanda uma abordagem plural: biolégica, médica,
social, econémica, demogrifica e administrativa. Desta forma, preparar os
alimentos e comé-los ganham um novo status no campo da Histéria.

Especificamente para Roma Antiga, os estudos nesta drea sido bastante
diversificados: descri¢ées dos hdbitos alimentares, procurando apresentar o
cotidiano da sociedade romana’, preocupagdes com a questio do abasteci-
mento e a politica do “pado e circo” e interesse em definir e compreender a
cultura alimentar através do valor da comensalidade, dos tipos de alimentos
consumidos, da cozinha e da dietética'. No presente texto, selecionamos um

SE.g., Certeau 1998: 131-149 e 298-332.

¢ Literalmente, a lei do estdmago; do grego gaster = estémago e nomos = lei; termo criado, em
1533, por Rabelais no seu livro Pantagruel.

7 Detienne 1995: 52-67; Vidal-Naquet 1995: 116-140; Aron 1995: 160-185.

8 Para maiores detalhes sobre estes temas, ver Vernant e Detienne 1990.

? Carcopino s/d; Grimal 1988: 255-257; Paoli 1956: 117-137; Robert 1995: 121-152; Veyne
1990: 178-199.

10 Garsney 1988, 1998: 238-253 e 1999. Especificamente sobre o abastecimento militar,
ver Remesal 1986. O site do “Centro para el Estudio de la Interdependencia Provincial en la An-
tigiiedad” / CEIPAC (http://ceipac.gh.ub;es/) disponibiliza textos sobre estudos de anforas de
azeite e a relagio entre exército e a sua distribui¢io, além de diversas outras informagoes sobre a
permanéncia romana ao longo de todo o Mediterraneo.

1 E.g.: Andre 1981; Dosi e Schnell 1986; Blanc e Nercessian 1992; Corbier 1998: 217-237;
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mosaico figurativo da Africa Romana para abordar o tema da alimentacio.
Analisaremos as significa¢des presentes na imagem musiva, observando as
condigdes de produgio deste discurso imagético em pedra, os aspectos sociais,
econdmicos, politicos e religiosos desta representagio, visando compreender
as intera¢des da culindria com a cultura especifica daquela época e lugar. Para
tanto, partimos da premissa de que a imagem ¢ uma maneira de se reconhecer
e se elaborar o dado sensivel, porém ndo numa perspectiva isomérfica em
relacdo ao real. Ela se insere na ordem do texto, no sentido em que precisa
ser “lida”, para ser compreendida. Para tanto, nés, historiadores, devemos
deixar de ser “analfabetos visuais”?. Privilegiamos aqui o modo de produgio
de sentido da imagem através da sua interpretagdo, ou seja, como provoca
significacdes. A imagem foi considerada como uma ferramenta de expressio
e comunicagio, pois transmite uma mensagem para outro, uma mensagem
visual, sendo composta de diversos signos e, configurando-se, portanto, em uma
linguagem®. De acordo com Bérard™, a imagem corresponde a uma narrativa
a partir de um repertério comum de elementos estdveis e constantes, criados
e compartilhados pela sociedade. Através das combinagdes associativas desses
elementos, podemos passar da relagdo de referéncia a rela¢io de significagio.

QUANTAS PALAVRAS VALE A IMAGEM MUSIVA?

A ferramenta “Contar Palavras” do Word, rdpida e precisamente, nos
forneceria um nimero. Entretanto, mais que uma “cifra”, interessa-nos aqui
“decifrar”.

A imagem em foco possui como suporte material um mosaico policro-
mitico, que decorava o pavimento de uma exedra (sala de recep¢io) de uma
rica residéncia urbana (domus) em Hadrumetum (atual Sousse, na Tunisia)
e foi datado do inicio do século III. Seu motivo figurativo ¢ uma xénia. Este
termo — xenia — estd relacionado originalmente a hospitalidade: “presente
que, entre gregos e romanos, os hospedeiros tinham o hédbito de dar ou de
enviar aqueles que recebiam, como marca de hospitalidade e de amizade.”
O arquiteto latino Vitravio nos informa que o termo passou a ser aplicado “as
pinturas em que imitavam aquelas coisas que eram oferecidas aos héspedes.
Deste modo, os pais de familias, quando hospedados, nido se sentiam em
terra estranha ao encontrarem nestes aposentos uma discreta liberalidade.”¢

Dupont 1998:199-216; Grotanelli 1998: 121-136; Longo 1998: 266-276; Mazzini 1998:
254-265; Sassatelli 1998: 186-198.

12 Burke 2004: 12.

15 Joly 1997: 48,

14 Bérard 1983: 5-37.

15 Rich 2008: 713, tradugio nossa.

16 Vitravio, Tratado de Arquitetura VI, 7, 4.
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Assim, xénia foi genericamente empregada as numerosas representacoes de
naturezas mortas compostas por frutas, vegetais, caga e outros alimentos,
encontradas nas decoragdes das salas de jantar ou de recepgio, inserindo-se,
portanto, num contexto tanto de honrar os convidados quanto de enfatizar a
generosidade do senhor da casa. A partir do século II, este tipo de represen-
tacdo foi extremamente difundido na Africa Romana através de mosaicos,
ocupando um lugar muito importante nos esquemas de decoragdo doméstica,
em especial, nas residéncias da elite local'.

A literatura imperial privilegiou os testemunhos caricaturais dos banquetes
romanos’. Estes estavam inseridos na categoria de “consumo conspicuo” e
serviam como simbolo de ostentagdo, pois cada anfitrido tentava suscitar a
admiragio dos seus convidados através da exposi¢io de pratos exdticos ricamente
adornados, apresentados por escravos bem vestidos em baixelas de ouro, prata,
cristal e vidros trabalhados, num ambiente com méveis requintados e com
pinturas e mosaicos decorando paredes e chio. O fausto pretendia estabelecer
uma espécie de hierarquia de poder no tecido das relagées sociais. Civilizagao
onde o espetacular estava onipresente, a Roma Antiga compreende-se melhor
enquanto cultura de dimensdo acentuadamente teatral. Era uma sociedade es-
c6pica, ou seja, estava sempre a mostra, em suma, uma sociedade do espeticulo.
De fato, o espetacular impunha-se tanto na vida publica quanto na privada. A
representac¢do assumia-se como categoria indispensavel: desde as marchas dos
triunfos as procissdes funebres, dos discursos eloquentes no férum as diversoes
no circo e anfiteatro; e estava também presente nas refeicdes das elites, como
analisaremos no mosaico afro-romano.

Na Africa do Norte, ja havia uma tradi¢io cartaginesa na confec¢io de
mosaicos. Com o dominio romano, houve sua interrup¢io, embora subsistisse
em algumas cidades de origem punica. Por volta do final do século I e do 1I,
os mosaicistas da regido criavam mosaicos geométricos em preto e branco
com padrdes muito simples, semelhantes aos italianos do mesmo periodo,
relegando suas préprias tradigdes. Somente em meados do século II, esses
artesaos, favorecidos pela prosperidade norte-africana, comegaram a se afastar
dos padrées romanos com a gradual introducio da policromia nas bordas
e da integracdo de elementos florais e geométricos. Produziram-se entio
mosaicos figurativos, que seguiam a tradi¢do helenistica, com cenas idilicas
e mitolégicas. O estilo africano chegou a sua maturidade no século III e foi

7 Ennaifer 1996: 65-85.

8 Petronio, Satiricon 26,7-70, 7; Horécio, Sdtira 2, 8, 80-95; Juvenal, Sitira 4, 140-142.
Castro (2012: 71) observa a necessidade de “ndo confundir géneros mais perto da atmosfera
do quotidiano (comédia, sitira, epigrama, epistola) com a realidade” e lembra que “cada género
traduz uma opgio estética (que dd continuidade a uma tradigio literdria) e enquadra-se num
registro ficcional”.
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disseminado em outras partes do Império Romano, como Sicilia, Sardenha,
Roma e Espanha. Este estilo caracterizou-se pelo uso da policromia e pela
representacdo de cenas cotidianas, caras a elite. Os mosaicistas norte-africanos
renovaram seu repertério iconografico, inspirando-se na realidade ao seu redor.
Comecaram a se interessar particularmente por aspectos da vida didria, em
especial aqueles relacionados a elite que encomendavam os mosaicos, como
atividades em suas propriedades rurais, jogos (corridas de carruagens nos
circos e cagadas e lutas de gladiadores nos anfiteatros, financiadas por este
grupo) e outras atividades sociais, dentre elas, a comensalidade®.

Na época imperial, os romanos faziam trés refei¢oes didrias: o jentaculum
(vinho, pdo e queijo) de manhi; depois, ao meio-dia, o prandium, pequena
pausa sem qualquer ritual, em que se comia, geralmente de pé, um pouco de
carne e fruta com algum vinho; e, por fim, ao cair da tarde, a cena, que era a
principal refei¢do do dia, em que a familia e, eventualmente, convidados se
reuniam confortavelmente para compartilhar uma comida mais substanciosa
regada a bebida e a diversdo. A cena era preparada para usufruir o ofium e
se opunha ao ligeiro prandium, que ocorria ao meio-dia, quando ainda se
voltaria as atividades, ou seja, ao negotium. A cena requeria tempo para seu
preparo e consumo; despertava a gula e o prazer, propiciando a civilidade e
a sociabilidade, tipicas do meio urbano®. Enquanto o prandium estava mais
de acordo com a dieta frugal dos camponeses, pautada principalmente em
alimentos de origem vegetal, a cena estava condizente com as transforma-
¢bes no regime alimentar, com o consumo crescente de carnes e produtos
exéticos vindos de todo Império, como se comprova no tratado culinirio de
Apicio, que apresentou a nova dietética romana, sensivelmente distante da
tradicional frugalidade?. Desenvolveu-se uma etiqueta refinada e suntuosa
a mesa, estabelecendo hierarquias e conferindo prestigio social®.

No ambiente doméstico, o lugar inicial das refei¢ées era o atrium?®. No século
ITa.C., com a adogio do perystilum (pétio cercado com colunas), que retirava a
intimidade do atrium, as refei¢oes passaram a ser realizadas no triclinium. Esta

1 Ennaifer 1996: 65-85; Dunbabin 2003; Bustamante 2003: 95-111; D’Arms 2004:
428-450; Trombetta, 2005: 141-146, Balmelle et alii 1990.

2 Dupont 1998: 199-216.

21 Os antigos romanos eram frugais (de frux, fruto; fruges, frutos) ¢ aproveitavam quase todos
os produtos da terra. Se até ao século II a.C., a alimentag¢io dos grupos sociais pouco diferiu,
ap6s a expansdo romana, a mesa da elite distanciou-se gradualmente. Na época imperial, o
regime frugal circunscrevia-se aos camponeses e as camadas mais pobres da populagdo. Para
maiores detalhes, Castro 1997: 13-61.

22 Robert 1995: 121-152; Bustamante 2003: 95-111; D’Arms 2004: 428-450; Castro 2012: 69-79.

# Era um pétio quadrado coberto com uma abertura central no teto, o impluvium, para
recolher a dgua da chuva em um tanque (compluvium) e que servia também para ventilar o
comodo e ilumini-lo. Em torno do azrium, distribuiam-se os outros comodos da casa. (Barton

1996: 33-47)
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denominagio devia-se ao fato de apresentar, como elemento fixo em cada um
dos trés lados do aposento, um leito para os convivas se reclinarem e comerem.
Ao centro, encontrava-se a mesa, elemento mével do jantar. A distribui¢do dos
convivas pelos leitos obedecia a uma hierarquia. Cada leito tinha um nome de
acordo com sua disposi¢do: ao fundo da sala, o medius lectus, com os lugares de
honra (chefe da familia e convidados importantes); a direita, o summus lectus
e, a esquerda, o imus lectus, o menos importante dos trés.

O mosaico selecionado foi encontrado em um cémodo préximo do
triclinium de uma rica residéncia urbana (domus), a “Casa do Triunfo de
Dioniso”, na cidade de Hadrumetum (atual Sousse, na Tunisia). A arquitetura
privada da elite, cristalizada na domus, foi uma das cria¢des mais belas da
arte greco-romana®. O mosaico analisado enfeitava o pavimento da exedra
(sala de recepgio, frequentemente construida em forma de abside, como no
presente caso), situada em torno do peristylium e defronte do #riclinium (sala
de jantar). Os mosaicos traziam leveza as domus da elite local, ao decorar seus
aposentos como se fossem afrescos e tapetes. Como referido anteriormente, o
tema do mosaico é uma xenia, motivo decorativo muito comum nos mosaicos
afro-romanos®; um exemplo é o mosaico que apresentamos (figura 1,4 direita).

O mosaico seguiu o formato absidal da exedra, que decorava. A distribuigéo
espacial dos seus elementos iconicos maiores ressaltou determinado elemento
(cervo) a0 dispé—lo no centro da cena com os outros elementos (dois patos,
quatro cestas e quatro pratos com vegetais) rodeando-o de forma simétrica
e radial. Esquematicamente, o mosaico apresenta-se da seguinte forma:

W — =N
1 A ~

Sl
d=— TC'lIJ'i{ A)>e(| = — d
— i,

Legenda:

A — Animal (Cervo)

a — animal (pato)

CV — Cesta de algas com Vegetais (uvas, timaras, figos, citricos, péras...)
PV — Prato com Vegetais (uvas, timaras, figos, citricos, péras...)

Fig. 2: esquema da distribui¢doo dos elementos

24 Thebert 1990: 303.
% Balmelle et alii 1990; Ennaifer 1996: 65-85; Khader 2003.
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N

Fig. 1: pormenor pavimento da exedra da “Casa do Triunfo de Dioniso” em Hadrumetum; Periodo:
inicio do século IIT; Dimensées: 4,2m X 1,87m; Acervo: Museu de Sousse na Tunisia
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As carnes® (patos e cervo) formam a linha principal do mosaico. De
todo o conjunto, destaca-se o cervo, animal de caga (distintamente dos patos,
que podiam ser domesticados), como alimento mais importante tendo em
vista sua posi¢do central: os patos tém suas cabecas voltadas para o cervo
e as cestas e os pratos de vegetais o circundam. Nio ¢, portanto, uma mesa
frugal que se infere pelo mosaico; estd longe do tradicional ideal da dieta
vegetariana condizente com o mos maiorum (costume dos ancestrais). Os
alimentos ali apresentados, por sua diversidade e abundéncia, denotam riqueza.
Esta é ainda mais acentuada pela presenga dos animais. Para o seu preparo
e consumo, as carnes demandam tempo, o que estava mais adequado para a
cena. Além disso, a quantidade indica um nimero significativo de convivas,
que extrapola o grupo familiar, o que confirma a sociabilidade e a ostentagio,
caracteristicas desta refei¢do. Castro” atenta que “a quantidade, a qualidade e
apresentacio daquilo que o individuo come definem o seu estatuto e permitem
social, moral e politica”, devendo, entretanto, evitar moralismos ao analisar
os alimentos de luxo e percebé-los em sua complexidade histérico-cultural.

No mosaico, elementos iconicos menores estdo espalhados entre os
principais anteriormente analisados. Identificaram-se: meldes (inteiros e em
fatias), abobrinha, citricos, cacho de uvas, figos, romis e rosas, sendo estas
duas ultimas mais reiteradas que os demais elementos. As rosas estavam
relacionadas a eternidade. No mito referente 2 morte de Adonis (o amado
de Vénus), de seu sangue brotaram as primeiras rosas vermelhas. Por isso,
se converteram em simbolo tanto do amor que vence a morte quanto do
renascer”. Além disso, flores e perfumes no banquete possuiam um caréter
religioso por seu papel profilatico, ou seja, protegio contra sortilégio e forcas
ruins®. Por sua vez, as romis estavam associadas a fertilidade em virtude
das suas numerosas sementes incrustadas na polpa do seu fruto. Este era o
simbolo de algumas deusas — como a fenicia Astarté (também cultuada na
Africa Romana) e as latinas (gregas) Vénus (Afrodite), Ceres (Demeter) e
Proserpina (Perséfone) dos Mistérios de Eléusis e Minerva (Atena). As duas
primeiras divindades — Astarté fenicia e Vénus latina — tinham seu culto
associado na regido norte-africana, por possuirem atributos semelhantes; era
a pratica da interpretatio. A fruta também foi referéncia para outras deusas,
como Magna Mater (Cibele), que ficou grivida pelo contato com uma ro-

% O consumo da carne na Antiguidade Classica poderia ocorrer em um contexto sacrificial,
conforme nos apresenta Vernant e Detienne (1990), Grottanelli (1998: 121-136) e Castro
(2012: 75-76). Entretanto, consideramos que, no caso do mosaico, insere-se no marco de uma
“nova cozinha cosmopolita” que demarca fronteiras sociais (Castro 2012: 78).

27 Castro 2012: 71.

28 Biedermann 1993: 402.

2 Robert 1995: 128.
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mizeira, e Juno, que, ao ser representada segurando-a, tornava-se simbolo do
casamento. O cultivo da romi era conhecido no ambito do Mediterraneo e
do Oriente Préximo; os fenicios foram os que provavelmente o difundiram e
aclimataram em regides mais quentes®, como era o caso da Africa do Norte,
que abrigou coldnias fenicias e, posteriormente, esteve sob dominio de uma
dessas colonias: Cartago. Os antigos romanos chamavam a fruta de punicum?®,
uma referéncia tanto a sua cor vermelha quanto aos cartagineses. A presenca
das rosas e das romis conferia ao mosaico ora analisado a eternizagio de
um voto de uma mesa sempre farta tanto aos proprietirios da casa e seus
descendentes quanto aos héspedes.

No mosaico, hd outro elemento a considerar: a coroa de quatro hastes,
acima do cervo, que acaba por enfatizar a posi¢do de destaque deste animal
no texto imagético musivo. Esta coroa era composta por milhetes, emblema
da sodalitas (confraria, colégio, corporagio) dos Leontii, uma das associagdes
que organizavam e patrocinavam os jogos nos anfiteatros. Refor¢ando a
referéncia a esta confraria, hd também os quatro milhetes, que circunscrevem
todos os demais elementos icdnicos do mosaico, servindo como uma moldura.
O préprio nimero quatro também estava relacionado aos Leontii.

No anfiteatro, ocorriam as cagadas (venationes) e lutas de gladiadores (/udi
gladiatorii), tipos de espeticulos bastante apreciados por todos os segmentos
sociais. Na Africa Romana, a grande popularidade das venationes inspirou
a formagio de associagdes, que organizavam materialmente os espetdculos:
forneciam cagadores profissionais, pessoal auxiliar e equipamento, bestas para
combate ou adestramento no anfiteatro. Além de participarem da organizagio
dos espeticulos, as sodalitates funcionavam como associa¢des de torcedores e
sociedades funerdrias; desenvolviam também atividades econdmicas relacionadas
a produgio agricola, artesanal e comercial, principalmente fabricagio e trans-
porte de azeite”. Este tipo de agrupamento foi muito caracteristico da Africa
Romana, onde havia virios deles, que concorriam entre si: os Leontii, Telegenii,
Pentasii, Simematii, Florentinii, Crescentii, Taurisci... Distinguiam-se um do
outro pela composi¢do de simbolos/emblemas e nimeros, que serviam como
sinais de reconhecimento de cada um deles. A seguir, apresentamos um dos
quadros, elaborado por Beschaouch®, sobre estas associagdes na Africa Romana,
identificando o nimero, o emblema e a divindade tutelar de algumas delas*:

30 Biedermann 1993: 215.

31 Gaffiot 1998: 1279.

32 Beschaouch 1977: 486-506.

35 Beschaouch (1966: 157 e 1977: 497) elaborou quadros com o nimero, o emblema ¢ a
divindade tutelar de cada uma das associagoes da Africa Romana.

3¢ Utilizamos tamanho maior de fonte e o negrito para ressaltar a soldalitas dos Leontii, que
estd relacionada ao mosaico ora analisado.
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Nome da sodalitas Emblema Numeral Divindade tutelar
Taurisci Folha de hera II Dioniso?
Telegenii Crescente sobre haste 11T Dioniso

Sinematii S 111 Demeter?
Leontii Milhete 1111 Vénus
Pentasii Coroa com TIT1T Dominae

cinco pontas
Decasii ? X ?
LEgregii Crescente sobre haste XIIT Dioniso

Podemos que observar que, no mosaico em foco, além da coroa com os
quatro milhetes em cima do cervo e também servindo como moldura do
mosaico, hd referéncias indiretas a sodalitas dos Leontii: as rosas e romas,
que estavam associadas a Vénus, divindade tutelar da referida corporagio.

Algumas das corporagdes atuaram em toda a Africa Romana e
Beschaouch® chegou a levantar a possibilidade de existirem se¢oes, sob
forma de sucursais ou filiais, até na Itdlia. Seus emblemas e numerais
apareceram em cerdmica, inscri¢des em epitifios e mosaicos de pavimentos
de termas, de anfiteatros e de vdrias casas particulares, s vezes, em painéis
ilustrando lutas entre animais selvagens, presumivelmente montadas pelas
corporagdes em questdo e, outras vezes, simplesmente, como um painel de
soleira ou dentro de um conjunto decorativo geral. Em tais casos, podemos
pressupor que o proprietdrio estava proclamando a sua pertenga a uma
corporagio em particular®. Assim, aquele que encomendou o mosaico em
questdo declarou seu orgulho de pertencer aos Leontii, que organizavam e
patrocinavam as venationes,um tipo de espeticulo bastante apreciado, o que
lhe trazia prestigio social. Esta pritica de financiamento de espetdculos,
construcgdes publicas, embelezamentos do espago publico, banquetes,
distribui¢do de dinheiro e alimentos para os cidaddos pela elite local
inseria-se no quadro urbano e no género de vida tradicional no Império
Romano, criando uma solidariedade urbana ao englobar diferentes grupos
sociais. Era uma questdo de obrigacio (munus) para aqueles que pertenciam
a elite local¥, especialmente por ocasido de sua ascensdo as dignidades
publicas ou municipais®. Neste processo, como se objetivava a promogio
social, era imprescindivel o reconhecimento publico, condi¢do necessdria

3 Beschaouch 1977: 502-503.

36 Beschaouch 1966: 150-157,1977: 487-495 E 1987: 680; SLIM 1996: 214.
%7 Veyne 1976.

38 Lussana 1952: 100-113; Duncan-Jones 1963: 159-177.
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para uma carreira local, o que ocorria através das prodigalidades, como a
organizagdo e o financiamento de espetdculos no anfiteatro.

Na cidade de Hadrumetum, havia um anfiteatro para a realizagio de
cacadas e combates de gladiadores. A partir do século 11, além desse edificio,
foram construidos outros monumentos publicos (como teatro, circo e termas)
e suntuosas residéncias aristocraticas, que denotam a riqueza da sua elite
municipal. Hadrumetum situava-se numa regido que, desde a Antiguidade,
permaneceu préspera devido a cultura da oliveira, conforme o mapa “A
agricultura na Africa do Norte™, exposto a seguir.

E HUBADIE Heoes G Gty
Tirgn = .h.rw 3 - ‘lb?m .
A il - ~PROCONSULAIRE

T AMIE CESAFRENNE oy }rmrm

SN e LA - H
Saln WP e TN rﬂ:: T e,
. P S o, T e ]
=" MAURETAMIE Gomwla " 75 - o o
TIHGETANE .
-\."LH-H_
| L'agriculture en Afrique du MNord iy

Legenda do mapa: ++ Culturas irrigadas | Cultura intensiva da oliveira | /// Cultura intensiva
do trigo | _ _ _ Limite da cultura seca de grios | - - - Limes®

A cidade era de origem fenicia e se encontrou material arqueolégico
que remonta ao século VI a.C. Durante a Segunda Guerra Punica (218-202
a.C.) entre Cartago e Roma, Hadrumetum aliou-se a Roma recebendo como
recompensa o status de ciuitas libera (cidade livre), o que lhe permitiu manter
a sua autonomia até as guerras civis do Primeiro Triunvirato entre Pompeu e
Jalio César, em meados do século I a.C.# Como se posicionou favoravel aos
pompeianos, com a vitéria de Julio César, foi agravada com pesados tributos
juntamente com o conuentus ciuium romanorum® ali instalado®. Entretanto,
moedas hadrumetinas da época de Augusto mostraram que a libertas era

3% Wattel 1998: 117.

4 “Trata-se, inicialmente, de um limite cadastral agravado de serviddo para a passagem de
uma estrada ou de um caminho; a partir do Império, designa o espaco bidimensional que separa
as regides submetidas 4 autoridade de Roma daquelas que lhe escapam. Este espago ¢ controlado
militarmente, o que supde uma via de comunicagio, terrestre ou fluvial, e pontos de apoio variados
(muralha, fortim, torre de vigildncia, campo legiondrio, etc.). Ndo se deve dar a esta palavra o
sentido de fronteira linear administrativa ou politica. No Baixo Império, o limes ¢ protegido por
unidades militares permanentes, os Limitanei et Riparenses, e, em cada provincia, um praepositus
limitis é encarregado da manutencio de um setor do limes.” (Lamboley 1995: 230, tradugio nossa)

4 Apiano, Historia Romana XCIV.

# “Associagio oficial de cidaddos romanos nas aglomeragdes que nio tivessem estatuto de
municipio ou de coldnia.” (Lamboley 1995: 116, tradugio nossa).

 Julio César, Guerra da Africa XCVII, 2.
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ainda conservada ou foi restaurada. A histéria municipal de Hadrumetum
¢ mal conhecida*, devido a continuidade da ocupa¢io humana da cidade, o
que afeta a sobrevivéncia de material epigrafico. Por uma tibua de patrona-
to, datada de 326 (ILS 6111), sabemos que o imperador Trajano (98-117)
promoveu Hadrumetum 2 colonia honordria® e estabeleceu um procurator
regionis Hadrumetinae (procurador da regido de Hadrumetum), responsével
pelos dominios imperiais (ILS 1437). Desde o Principado, Hadrumetum era
um centro regional e, no governo de Diocleciano (284-305), com a criagio da
provincia de Bizacena*, a cidade tornou-se a sua capital. Em fins do século 11
(193-197),um cidadao de Hadrumetum, Decimus Clodius Albinus?, disputou
o trono imperial com Septimio Severo, natural da cidade norte-africana de
Leptis Magna. A ascensdo da dinastia severiana (193-235), de origem afro-siria,
ao poder favoreceu ainda mais a prosperidade das provincias norte-africanas;
foi a época de esplendor em Hadrumetum, quando houve uma significativa
atividade edilicia®. Neste contexto, foi confeccionado o mosaico em questio.

* Para o Principado, ver Gascou 1972: 67-75 e, para o Dominato, ver Lepelley 1981:
261-264. H4 ainda a monografia de Foucher (1964) sobre a cidade.

# “Diz-se colonia honordria (colonia honoraria) quando se trata da promogio de uma comu-
nidade em col6nia sem envio de colonos; esta promogio era decidida pelo imperador.” (Lambo-
ley 1995: 104, tradugdo nossa). O sentido de coldnia, portanto, ndo implicava necessariamente
na criagio de uma nova cidade. O mais relevante era a nogio juridica, pois, dependendo do
tipo de coldnia, envolviam direitos plenos de cidadania aos colonos. Assim, ao lado de colonias
construidas ex nihilo, para serem focos de romanizagio em dreas estratégicas, havia também as
colénias honordrias. Roma incentivava a lealdade das comunidades locais ji existentes através
da concessio do titulo honorifico de colénia como recompensa por sua fidelidade, quando
sua histéria tornasse possivel, desejével ou necessdria esta transformagio, tanto para o sistema
imperial como para os habitantes da cidade. As concessdes de direito de cidadania estavam
estreitamente relacionadas 4 romanizagio. Ocorriam em beneficio de cidades ou cidaddos que ji
eram razoavelmente romanizados. Era um tipo de reconhecimento de um grau de romanizagio
suficiente para justificar a agregac¢io de uma cidade 4 comunidade dos cidaddos romanos. Entre-
tanto, uma romanizagio mais intensa era também incentivada por esta concessio, que favorecia
um movimento espontineo de adesio em favor dos costumes e leis romanos. Paulatinamente, o
direito e as leis locais se adaptavam as formas romanas. (Bustamante 2006: 109-136).

* Ignora-se a data precisa da criagdo da provincia; supbe-se entre 294 e 305. A reforma
administrativa diocleciana dividiu a Provincia da Africa Proconsular em trés: Zeugitana ou
Africa Proconsular propriamente dita, Bizacena e Tripolitania. Esta divisdo visava aumentar os
recursos fiscais destinados a enfrentar as ameagas exteriores, reforgar a autoridade imperial e, a0
mesmo tempo, diminuir a do proconsul da Africa Proconsular, cujo poder em geral fazia o jogo
dos usurpadores. (Mahjoubi 1983: 482).

7 Histéria Augusta, Clodius Albinus IV, 1.

# No século II, a Africa do Norte passou por uma significativa atividade edilicia, de acordo
com o estudo de Jouffroy (1986), que levantou, para o periodo, a construgio de: 140 templos, 27
basilicas, 27 termas, 17 teatros, 8 anfiteatros e 32 arcos triunfais. Esta tendéncia se manteve no
século seguinte: 112 templos, 11 basilicas, 35 termas, 9 teatros, 5 anfiteatros e 36 arcos triunfais.
Porém, nos séculos IV e V, houve, no geral, um decréscimo de construgdes; para o século IV: 26
templos, 20 basilicas: 29 termas, 3 teatros, 3 anfiteatros e 15 arcos triunfais; e, para o século V:
13 templos, 10 basilicas, 15 termas, 2 teatros, 2 anfiteatros e 8 arcos triunfais.
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A riqueza da Africa do Norte, tanto no periodo romano quanto
pré-romano, era quase inteiramente baseada em produtos agricolas*, mas
houve um incremento significativo com o dominio romano®. O principal
agente dessa expansio agricola foi a oliveira®, base para a manufatura de
azeite’. Esta atividade é atestada pela descoberta arqueolégica de prensas
bem preservadas na Africa Romana, que permitiram ter uma ideia da sua
capacidade de produgio a partir das medidas dos seus componentes: uma

# Raven 1984; Cherry 1998.

50 Mattingly e Hitchner 1995.

5t Camps-Farber 1953 e Mattingly 1996. Sobre as condigdes que propiciaram a expansio
da oleicultura na regido durante o periodo romano, Carandini (1983: 157) apontou que o
“boom” agricola da Africa Romana nio pode ser explicado se o uso de tecnologias ou sistemas
hidrdulicos nio tivesse mudado. A percep¢do de que os romanos introduziram melhores
técnicas de cultivo e trabalhos hidrdulicos (coleta e distribuigdo de dgua) na Africa do Norte
foi contestada por Shaw (1984), que defendeu que o esquema rural de controle da dgua foi
construido antes da chegada dos romanos. Por sua vez, as descobertas arqueolégicas na Africa
do Norte publicadas por Hitchner (1988 e 1990) demonstraram que a pratica de métodos de
cultivo-seco na rica regido agricola em volta de Cillium e Thelepte era de origem indigena. As
pesqulsas arqueoldgicas trouxeram 2 luz o dinamismo da economia romana (Greene 1986) e,
neste viés, situam-se os estudos de Mattingly sobre a economia oleicola na Africa do Norte
(e.g., Mattmgly 1988 e 1996; Mattingly e Hitchner, 1993). Mattingly (1996: 239-244) sus-
tentou que foi a existéncia de um mercado consumidor de azeite no Império Romano que
impulsionou, nas dreas de exportagdo de azeite, o significativo investimento na oleicultura e
em equipamentos de processamento do produto. Opondo-se ao viés “primitivista” de Finley
para abordar a economia antiga (1980), vista como uma economia subdesenvolvida (conceito
retomado por Garnsey e Saller 1987: 43-63) com um pequeno comércio inter-regional e
minima mudan¢a ou crescimento, Mattingly (1996: 247) considerou o comércio de longa
distdncia do azeite como um importante componente do comércio maritimo mediterraneo,
que englobava tanto o comércio livre quanto o grande mecanismo redistributivo do governo
imperial (annona). Distintamente de Mattingly, que concebeu a demanda do Império em seu
conjunto como um grande consumidor de azeite, mais recentemente, Leveau (2007: 651-670)
enfatizou o cardter regional da economia das zonas de produgio e sublinhou que, para os pro-
dutores, o desenvolvimento da arboricultura (incluindo ai a oleicultura) podia, muito bem, ser
uma maneira de promover sua cidade ou provincia, antes de ser uma resposta as necessidades
do Império. E o que Leveau denominou de “a passagem do ideal do modelo de economia
comercial ao real da economia regional”. A discussdo sobre natureza da economia antiga e, em
especial a romana, estd longe de se esgotar, como bem apresentaram Scheidel e Reden (2002),
Andreau (2010: 5-48) e Cardoso (2011: 15-36).

52O azeite era utilizado em diversas fun¢des no mundo antigo, tais como: alimentagio
(tempero, conservagio do alimento, gordura), cuidados corporais (os homens passavam antes
dos exercicios esportivos e massagens com azeite, perfumado ou nio, eram feitas apés o banho),
medicamento (humano e veterindrio), iluminagio com lamparinas, tratamento do couro... Os
diversos azeites ndo eram empregados indiferentemente a todos esses usos; por exemplo, os
azeites de azeitonas verdes serviam principalmente na perfumaria e na farmdcia; o azeite de
azeitonas maduras era reservado para a alimentagdo; o azeite das lamparinas era, em geral,
obtido quando da segunda prensagem. Os subprodutos do azeite — os seus residuos sélidos e
liquidos — também eram aproveitados: combustivel, ragdo animal, fertilizante, inseticida, anti-
traga, conservador de madeira, a prova de dgua, curativo epidérmico, lubrificante e panaceia para

animais. Ver: Mattingly 1996: 222-226.
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prensa pequena, provavelmente, teria uma capacidade maxima anual de
aproximadamente 2-3 mil litros, e uma prensa maior, que era comum em
areas exportadoras de azeite, de 10 mil litros anuais®. Massivos investimentos
a longo prazo eram demandados: a oliveira, para alcangar uma produgio
significativa, precisa de 20 anos de maturagio, quando ndo era origindria
de enxerto (que requer, mesmo assim, de 5 a 8 anos, em boas condigdes)®;
acrescentavam-se ainda os recursos para prensas, olarias (fabricagido de
anforas, vasos cerdmicos para armazenamento e transporte de produtos)
e mio de obra extrafamiliar. Dai, Andreau® considerar a oleicultura como
“cultura das elites”: ela permitia lucros substanciais, quando praticada em
larga escala e com os meios adequados (tempo, recursos e trabalhadores).

Do porto de Hadrumetum, saia a producio de azeite da regido para
a exportacdo. Através do estudo das dnforas®, é possivel mapear a ati-
vidade comercial, visualizando as rotas comerciais, que ligavam as dreas
produtoras as consumidoras, para delinear o processo de distribui¢do de
mercadorias. Roma carreou parte significativa da produgido provincial, como
apontam, por exemplo, os trabalhos arqueolégicos no Monte Testaccio
(colina formada pela acumulagio de restos de dnforas e situada atrds da
zona portudria do rio Tibre em Roma, que foi a base para tipologia de
anforas de Dressel) e no porto de Ostia, localizado na foz do rio Tibre, por
onde entravam os produtos de diferentes regides do Império para Roma.
Mattinglys” destaca que, desde a década de 1970, os estudos das dnforas
“revolucionaram” a abordagem da atividade comercial a longa distincia.
Para tanto, houve trabalhos que contribuiram para aperfeicoar a tipologia
de Dressel, tais como os estudos do inglés Callender, que escreveu, em
1950, sua tese de doutoramento sobre os selos anféricos, cuja publicagio,
em 1965, impactou a pesquisa de Zevi*. Nas décadas seguintes, encon-
tramos os estudos dos pesquisadores espanhéis Rodriguez-Almeida® e
Remesal®, que, escavando no Monte Testaccio, trouxeram dados sobre
a producido e o consumo do azeite, a partir das dnforas esféricas Dressel

53 Mattingly e Hitchner 1993: 439-462.

5+ Mattingly 1996: 219.

55 Andreau 2010: 88.

¢ Em fins do século XIX, Dressel realizou uma tipologia pioneira de anforas de origem
italica, a partir da capacidade dos vasos, forma da barriga ou da ponta, aspecto das algas e sua co-
locagdo e tipo de colo. Isto permitiu identificar a origem geografica das anforas e seu periodo de
fabricagdo. Atualmente, com o recurso do computador, retomaram-se a estes trabalhos visando
aperfeicoar os seus resultados. Ao sistema Dressel, acrescentaram-se, por exemplo, a tipologia
de Lamboglia (dnforas romanas republicanas) e a de Pascual (anforas ibéricas principalmente).

57 Mattingly 1996: 239-241.

58 Zevi 1965.

% Rodriguez-Almeida 1972,1979,1984a e 1984b.

% Remesal 1977/1978,1981, 1983 ¢ 1989.
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20, origindrias da Bética e predominantes no governo dos imperadores
da dinastia antonina (96-192). Neste mesmo sitio arqueolégico, foram
encontradas anforas tunisianas e libicas, datadas de periodos mais tardios,
indicando a mudanca da drea exportadora de azeite para Roma, o que
também se verificou em outras regides do Mediterraneo Ocidental®'.
Esta tendéncia foi igualmente constatada no porto de Ostia. Anselmino
e sua equipe® nos apresentam um quadro sintese com os resultados dos
trabalhos de arqueologia subaquatica com anforas, realizados em Ostia,
em que se destaca a expressiva importag¢do de produtos norte-africanos
a partir do século II. Justamente, no periodo de elaboragdo do mosaico
(inicio do século III), observamos, no quadro a seguir (em negrito e
com tamanho maior da fonte), uma exportagdo norte-africana bastante
significativa para Roma: 71% das anforas, que chegaram a Ostia, eram
de origem norte-africana.

PERCENTUAIS DE ANFORAS DE VAR1AS PARTES DO IMPERIO ROMANO PaRA OsTia
Periodo: Regido
Anos Itdlia Gilia Hispania Africa do Norte Egeu

0a50 28 29 31 11 1

502100 15 32 28 19

100 a 150 17 19 31 29 4

150 a 200 2 9 10 55 23

200 a 250 4 6 10 71 10

250 a 400 0 22 0 40 38

Um mercado mediterrineo integrado®, como o propiciado pelo
Império Romano, favoreceu o enriquecimento das elites provinciais,

61 Keay 1984; Panella 1986, 1993 e 1994; Peacock, Benjaoui e Belazreg 1989 ¢ 1990.

%2 Anselmino et alii 1986.

% A integragio do Mediterraneo na Antiguidade, em seus multiplos aspectos (econémico,
politico, cultural, demogrifico...), tem sido um topos nos debates dos latinistas desde fins do
século XIX. A questdo do Mediterrineo suscitou a discussdo de diferentes conceitos, tais como:
imperialismo (Garsney e Whittaker 1978; Woolf 1992; Mattingly 1993), romanizagio (Free-
man 1993; Webster e Cooper 1996; Fentress 2000, Keay e Terrenato 2001), sistema-mundo /
centro-periferia (Rowlands et alii 1987; Woolf 1990; Frank e Gills 1993; Dana 2012: 57-76),
globalizagio (Hingley 2011), mediterranizagdo (Shaw 2001: 419-453; Horden e Purcell 2000;
Morris 2005; Horden e Purcell 2005: 348-375), redes (Malakin 2009), mobilidade (Moatti
2004 ¢ 2008; Moatti e Kaiser 2009)... E perceptivel a relagio dessas variadas abordagens com a
contemporaneidade: expansio colonial europeia de fins do século XIX e inicio do XX, processo
de descolonizagio na segunda metade do século XX, da Guerra Fria 4 Queda do Muro de
Berlim e ao fim da URSS, transformagtes com a “globalizacio” a partir de fins do século XX
(capitais transnacionais e crises financeiras globais, livre circulagio de mercadoria e pessoas
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e, especificamente na regido norte-africana, a ascensdo da dinastia dos
Severos, de origem afro-siria, alavancou ainda mais a prosperidade da
regido e acarretou um peso maior da sua elite no cendrio politico do
Império Romano. De acordo com Jacques®, as relagcdes dos imperadores
Septimio Severo (193-211) e Caracala (211-217) com a Africa e a Siria
modificaram a reparti¢do geogréifica do recrutamento dos membros da
ordem equestre®: houve uma diminui¢do nitida na propor¢io de italianos
e ocidentais (respectivamente, menos de 30% e, aproximadamente, 10%
no século III), enquanto os africanos e orientais alcangaram 30% do
efetivo real. Mesmo entre a ordem senatorial, evidenciou-se uma maior
inser¢do de africanos. Se eles eram pouco numerosos no século I, isto
mudou em fins do século IT com o governo dos Severos: mais da metade
dos senadores africanos, cuja origem ¢ conhecida, eram da rica regido
oleicola®, na qual a cidade de Hadrumetum se localizava (ver mapa “A
agricultura na Africa do Norte”). A obtencio do poder imperial pelos
Severos, que favoreceu a ascensio politico-social da aristocracia provincial
afro-romana enriquecida, estava profundamente enraizada na prosperidade
econdmica, advinda da cultura da oliveira e da produgio e exportagio do
azeite africano, que foram, por sua vez, potencializadas sob o governo dos
Severos. Nas palavras de Mattingly”

“Oleocultura and oil production can thus be recognized as potentially significant
elements in individual aristocratic fortunes in various areas of the Roman world.
(...) Similarly, during the same century [século II], there was a steady build-up
of Tripolitanian and African members of the senate at Rome, culminating in
the creation of the first African princeps, Septimius Severus of Lepcis Mag-
na. Personal patronage may have played its role in bringing these people into
the senate; but without enormous financial resources of their own, provincial
aristocrats were unlikely to be taken so far or so fast. The rise to prominence
of such a body of African senators is more likely to have been a consequence
of their already considerable economic importance, and archaeological evidence

versus restricoes de mobilidade, fechamento de fronteiras e taxagdes, unificagio monetiria e de
mercados, global versus locais, crises identitarias, intensificacdo da comunicagio com internet e
redes sociais...)

64 Jacques 1992: 350-351.

% Sob Augusto (27 a.C.-14), a ordem equestre foi reestruturada a partir de uma base censi-
taria e se distinguia da ordem senatorial. A elevagio de cavaleiro era concedida pelo imperador
que exercia a fung¢do de censor. Foi nesta ordem renovada que o imperador pode forjar uma
elite de funciondrios dindmicos e fiéis ao novo regime, pois eram dependentes diretamente do
Principe. Durante o Principado, a ordem equestre ndo cessou de aumentar seu papel politico em
detrimento da ordem senatorial (Lamboley 1995: 91-92).

% Christol e Nony 1995: 195.

7 Mattingly 1996: 245-246.
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now supports the view that the economic centre of the western Mediterranean
was shifting to its southern shore in advance of this political development (which
may itself, of course, have accelerated the trend). For without the extraordinary
and single-minded, long-term development of oleoculture in the territorium of
Lepcis Magna, that town might have remained undistinguished and Septimius
Severus simply a local notable. Olive oil may not actually have been the king-
maker, but it could be regarded as the prime source of his princely-sized inheri-
tance. Economic developments in the Roman empire could thus have long-term
political consequences.”

ConNcLusio

Para se compreender a cultura visual da antiga sociedade romana,
devemos atentar para o consumo social que, basicamente, tece hierarquias
e consolida bases, lugares e relagdes de poder. Na andlise da documentagio
escrita e imagética, devemos considerar seu contexto histérico especifico, o
que nos permite apreender a sua complexidade, a sua historicidade cultural.
O termo cultural é utilizado em um sentido mais amplo, abarcando atitudes,
mentalidades e valores e suas expressdes, concretizagdes ou simbolizagdes
em artefatos, priticas e representagdes.

A elite local, que comissionava os mosaicos, estava ansiosa para ver
publicizados e eternizados seus signos de status. Assim, as xeniae foram
reproduzidas em imagens para decorar os varios aposentos de recep¢io de
suas residéncias, dentre eles, os exedrae e triclinia, exaltando, deste modo,
sua prosperidade e generosidade e também suas crencas e costumes, ou
seja, tudo aquilo que a identificava como pertencente a civilizagdo romana.
Através de tais imagens, a elite utilizava suas residéncias para tornar publica
a sua mesa farta e, no caso, sua pertenca aos Leontii, simbolos de prestigio
nesta sociedade de cardter escépico. A riqueza desta elite local, fundamen-
tada, sobretudo, na produgio de azeite, encontrou, portanto, uma forma de
expressio na decoragio sofisticada de suas residéncias urbanas (domus) e
rurais (villae), onde afirmava seu status e seus valores culturais®®. Em termos
da temadtica alimentar, observamos a distancia da tradicional dieta frugal
condizente com o mos maiorum (costume dos ancestrais) e a ado¢io de uma
nova dieta prépria de um estilo de vida cosmopolita e enriquecido da elite
provincial. A decoragdo doméstica buscava reafirmar a posi¢do privilegiada
do seu proprietirio frente a comunidade romanizada. A aceitagio social dos
mosaicos nas cidades afro-romanas era uma pritica do estilo de vida urbano
romano, constituindo-se em um dos elementos decorativos mais admirados,

68 Thébert 1990: 300-398.
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pois adornavam com cores vivas o chio (opus tessellatum), as paredes e o teto
(opus musiuum). Ao mesmo tempo, revelaram também a vida e os prazeres,
os valores, as crengas e as préticas da elite na Africa Romana. Evidenciamos,
através do mosaico, o papel central da riqueza da elite local, refor¢cando a
interagdo entre poder, status, prestigio e religido, formando uma tessitura
sociopolitica. No mosaico em questio, esta intera¢do se apresenta na conju-
gacdo daxenia com os simbolos dos Leontii, que organizavam e patrocinavam
as venationes. Para tanto, era necessirio que houvesse prosperidade e paz,
o que se verificou na Africa do Norte em fins do século II e na primeira
metade do III, quando imperava a dinastia severiana de origem afro-siria,
que beneficiou a regido.

Inferimos, assim, o papel dos mosaicos na decoragdo doméstica e os tipos
de mensagens com as quais eram imbuidos. A prépria natureza do suporte — o
mosaico — constitui-se em um vetor para potencializar o status e o prestigio
da elite em diversos momentos: nos gastos de recursos significativos para
a decoragio dos interiores de suas residéncias com opulentos pavimentos,
evidenciando assim o aumento da importincia da esfera do privado e uma
maior hierarquizagio social; na sele¢io dos temas retratados relacionados a
um estilo de vida faustoso condizente com a fortuna da elite; e na localizagio
dos mosaicos em ambientes de sua casa, onde ocorria a sociabilidade, visando
afirmar sua posigdo privilegiada frente a sociedade e apregoar sua imagem
para o exterior. Havia temdticas que eram reproduzidas e se inseriam na
retérica, que teve papel central no mundo greco-romano na construg¢io do
pensamento e expressao da elite. Era uma maneira de representar experiéncias
e acontecimentos dentro de certa espécie de moral ou rede social; era uma
forma de expressar alguns “significados compartilhados™, que fundamentavam
a cultura da qual se originavam, construindo e consolidando uma identidade
romana entre a elite provincial. Assim, a imagem musiva nos diz, ndo apenas
0 que comiam, mas quem eles eram, tal como preconizava a maxima romana.

P.S.: Respondendo a pergunta “quantas palavras vale a imagem musiva?”,
a ferramenta do Word objetivamente nos informa: 10.343 palavras, incluindo
notas e bibliografia. Portanto, bem mais que as mil palavras do popular ditado!

% Huskinson 2000: 7.
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